CASA MADERO

DESDE 1597

MALBEC

VALLE DE PARRAS, MEXICO

Malbec

DATOS

2020
16 -18 °C
14% vol.

12 meses en barricas de roble francés y roble
americano con tostado medio.

VINIFICACION

Fermentacion en tanques de acero inoxidable, conducida
a una temperatura de 25 - 26 °C y utilizando levaduras
seleccionadas. Se realizan remontajes diarios cuya
intensidad y duracion son determinados por la degusta-
cion diaria del equipo de enologia.
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Medalla de Plata AWC Vienna, Austria 2022

Medalla de Plata Citadelles du Vin, Francia 2022

Medalla de Plata Mundus Vini, Alemania 2022

Medalla de Bronce Decanter World Wine Awards, Inglaterra 2022

NOTAS DE CATA

Rojo rubi intenso con matices violeta.
Con aromas de frambuesas, grosellas, arandanos
y cerezas negras asi como vainilla y moka.

Fino y elegante. Distinguido, corpulento y atercio-
pelado, con aromas de café tostado, cuero, ciruelas y
especias.

MARIDAJE

Excelente con platos de carne roja, verduras asadas
como tomates, pimientos y cebolla. Acompafia muy bien
guisos y platos de pasta.



