Albillo Mayor 2022

VINEDOS

100% Albillo Mayor. Procedente de cepas aisladas que hay
que seleccionar en vifiedos de entre 60 y 100 afios de
antigledad, situados en la zona de Olmedillo, Nava de Roay
Villalba. Con suelos arenosos sobre caliza. No se trata de un
vinedo 100% de Albillo Mayor.

NOTAS DE CATA
Posee un color limpio y brillante, con tonalidades aceradas.
Intenso en nariz, fragante, recuerdos a fruta blanca: Pera,

membrillo y también citricos. Sobre el fondo de pedernal y
pizarra caliza. En boca es fresco, citrico. Con un suave paso.

VENDIMIA

La Campafia de Vendimia 2022 ha estado marcada por la
sequiay las altas temperaturas. Esta afada ofrece grandes

vinos, potentes y longevos, con infinitas posibilidades de

envejecimiento. La climatologia: sequia y ausencia de lluvias MARIDAJLE

——__ E durante el inicio de la campafa ha favorecido que la sanidad Marida perfectamente con mariscos. También pescado azul
— | de la uva sea excelente y, asimismo, que el tamafo de las como rodaballo o besugo.
bayas de albillo mayor haya sido menor. Como resultado, se
s - ha obtenido una uva de albillo mayor de gran calidad, que
TRSS MANO. ofrecera vinos blancos con atributos excelentes. Nos
S encontraremos por tanto con vinos blancos caracterizados DATOS TECNICOS
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por una gran intensidad aromatica y por una gran frescura.

VINIFICACION

Tras el prensado directo de las uvas frescas, la fermentacion y
posterior crianza, se lleva a cabo en las mismas barricas de
roble francés. El vino ha permanecido en contacto con lias finas
durante 8 meses hasta su embotellado de forma artesanal.

Grado alcohdlico: 13% vol.
Calificacion CRDO: Excelente

Produccion: 1.600 botellas de 75 cl

Alérgenos: Contiene sulfitos.
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