
VENDIMIA
El invierno fue más cálido de lo habitual para la zona, siendo 
las primeras heladas generalizadas en el mes de diciembre. 
En todo caso, las condiciones climáticas permitieron un 
buen agostamiento de la planta. El 2019 fue un año 
especialmente seco, aunque con una buena repartición de 
las lluvias, desarrollándose principalmente en el mes de 
abril. La ausencia de agua y las temperaturas ligeramente 
superiores a la media del verano tuvieron como 
consecuencia una sanidad excepcional para las plantas; las 
cuales tuvieron una perfecta maduración. 

VIÑEDOS
100% Tinta del País procedente de dos exclusivos viñedos de 
unos 100 años de antigüedad. Situados entre Anguix y La Horra, 
sobre el páramo, a unos 1000 m de altitud aproximadamente. 
Con suelos muy pobres de roca madre caliza. 

NOTAS DE CATA
Muy alta intensidad de color con tonos rojo púrpura intensos. 
En nariz destaca una gran concentración y complejidad 
aromática con notas de fruta roja muy madura y sutiles notas 
balsámicas. Ahumados, especias y café. En boca es 
estructurado, complejo, sedoso. Con gran volumen y 
prolongada persistencia. Es un vino para la sobremesa, 
dejando que evolucione paciente en su copa. Se recomienda 
disfrutar sobre los 19ºC. Abrir la botella y dejarla oxigenar 
unos 15 minutos antes de su consumo. Un vino que va a 
mejorar mucho con el paso del tiempo en la botella.
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DATOS TÉCNICOS
Grado alcohólico: 15% vol. 
Calificación CRDO Excelente. 
Producción: 3.407 botellas de 75 cl.
Alérgenos: Contiene sulfitos.

VINIFICACIÓN
Vendimia de forma manual en pequeñas cajas seleccionando 
minuciosamente los mejores racimos ya en el viñedo. Cepa a 
cepa. Selección que vuelve a repetirse al llegar las uvas a la 
bodega. Fermentación en un pequeño depósito diseñado 
especialmente para este vino. De 18 a 20 meses en barrica de 
Roble Francés nueva y 24 meses en botella antes de su 
comercialización.

MARIDAJE
Marida perfectamente con platos de caza mayor, carnes 
rojas, pescados grasos, foie, embutidos y quesos. Como 
postre con chocolate negro.


